
Vinificazione e affinamento
Dopo un’accurata selezione delle uve si procede alla diraspatura e alla macerazione in vasche di acciaio a temperatura controllata.
L’affinamento avviene sui lieviti in vasche di acciaio per 9 mesi e poi in bottiglia per almeno 3 mesi.

Terroir e altitudine: 700 metri sopra il livello del mare
Il Frappato cresce in vigneti a 700 metri di altezza, dove il clima e il terreno, ricchi di limo e argilla, favoriscono lo sviluppo ottimale delle
viti. Queste condizioni permettono alle uve di maturare con equilibrio, contribuendo a definire un profilo aromatico fine e una naturale
vivacità espressiva.

Nel bicchiere risplende un rosso ciliegia cerasa, vivo e luminoso, che ne sottolinea l’immediatezza espressiva e la naturale brillantezza.

Intenso e fragrante, il profilo olfattivo richiama con nitidezza la susina rossa, il ribes rosso, il fico d’India rosso e la ciliegia dolce, in un
registro fruttato fresco e coinvolgente. Una delicata sfumatura di rosa ne ingentilisce l’apertura, mentre la nespola invernale arricchisce il
bouquet di una nota più sfumata e originale. Completano il quadro accenti mediterranei di mirto e bacca di alloro, che donano
riconoscibilità e carattere.

L’assaggio si distingue per freschezza e sapidità, con un attacco salino che imprime subito slancio e dinamismo al sorso. La progressione è
agile e vibrante, sostenuta da una bella tensione gustativa e da un equilibrio che accompagna la beva con continuità. Il finale è lungo,
sapido e persistente, con una chiusura nitida che ne prolunga la piacevolezza.

Di grande nitidezza espressiva, il Frappato interpreta l’altura con leggerezza, precisione e carattere. La componente fruttata, la tensione
gustativa e la persistenza salina si fondono in un rosso raffinato e coinvolgente, che conquista per equilibrio e bevibilità.

A 700 metri sul livello del mare, il Frappato trova condizioni ideali per preservare integrità aromatica, freschezza e precisione espressiva.
Le escursioni termiche favoriscono la definizione del profilo fruttato e floreale, contribuendo a un sorso slanciato, dinamico e di grande
equilibrio.

Vendemmia
II decade di settembre.

12°-14° 12 %

La freschezza e i tannini setosi rendono il Frappato elegante e capace di
evolvere nel tempo.
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