ETNA BIANCO | 2024 L’eleganza del Carricante incontra l'energia del vulcano in un bianco teso,

CONTRADA ARCURIA salino e profondamente identitario.
Etna DOC - Biologico
Carricante

Vendemmia
Ultima settimana di settembre.

¥

Terroir e altitudine: 650-700 metri sopra il livello del mare
> ]I Carricante cresce su suoli sabbiosi di matrice vulcanica, a un’altitudine compresa tra i 650 e i 700 metri sopra il livello del mare. In questo
contesto, il vigneto esprime con autenticita il carattere etneo, coniugando tensione, complessita aromatica e spiccata impronta minerale.

Eé Vinificazione e affinamento

t Dopo un’accurata selezione delle uve si procede con la pressatura soffice e con la fermentazione in acciaio a temperature controllate.
L’affinamento avviene in acciaio per almeno 9 mesi sulle fecce nobili. Il percorso si completa con un successivo riposo in bottiglia per
almeno 7 mesi, fino al raggiungimento del perfetto equilibrio.

Alla vista, il vino si presenta con un colore giallo paglierino luminoso, attraversato da riflessi verde-dorati, che gia al primo sguardo
richiamano I'identita del territorio.

Il profumo ¢ intenso ¢ ampio. Si apre con leggere note fumé e mandorla fresca, seguite da susina Sanacore ¢ da sfumature di legno di cedro.
Emergono poi agrumi maturi e albedo di cedro, accenni di melone invernale e delicate note floreali di acacia, glicine e fiore di rosmarino. 11

<) quadro aromatico si completa con cenni balsamici che ricordano i rami di salice a fine estate e con sentori di erbe mediterranee, tra cui
elicriso e santolina.

@ In bocca, il vino si distingue per freschezza, sapidita e una nitida impronta minerale. L’acidita ¢ tesa e accompagna il sorso con precisione,
definendo un profilo verticale, dinamico e di grande energia. La progressione gustativa ¢ articolata e armonica, con una trama che si
distende con continuita e una percezione sferica ben delineata. Nel centro bocca emergono con chiarezza la componente salina e la tensione
agrumata, che donano slancio e profondita. Il finale ¢ sapido, lungo e persistente, con una chiusura pulita che lascia una scia minerale di
elegante continuita.
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/f»\ L’altitudine contribuisce in modo determinante al profilo di questo Etna di Contrada, favorendo una maturazione lenta e regolare del
Carricante e preservando al tempo stesso freschezza, definizione aromatica e tensione gustativa. In un contesto come quello etneo, la quota
si intreccia alla natura vulcanica del suolo, amplificando la componente minerale e salina del vino, restituendo un sorso preciso, vibrante e
profondamente territoriale.

: (- Questa interpretazione di Etna Bianco Contrada Arcuria racconta con autenticita il legame tra vitigno e territorio. Un bianco di carattere,
ﬂ (’/X raffinato e dinamico, capace di unire eleganza aromatica, energia gustativa e una chiara identita vulcanica.
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