
Vinificazione e affinamento
Nasce da un processo di appassimento naturale in vigna di uve moscato - che conferisce al prodotto un’alta concentrazione di aromi -
seguita dalla raccolta manuale delle uve e da un’attenta selezione dei grappoli. Successivamente le uve vengono sottoposte a
criomacerazione per incrementare l’estrazione degli aromi varietali, preservando al massimo la freschezza e la complessità delle uve.
L’affinamento avviene in barrique e tonneaux di rovere francese di primo e secondo passaggio, per meglio integrare gli aromi del vino,
armonizzando i vari componenti e migliorando la complessità e la profondità del gusto.

Terroir e altitudine: 50 - 750 metri sopra il livello del mare
Il terroir dell'Êra Passito è il risultato di un affascinante connubio tra due territori distintivi. Le uve provenienti da annate storiche
affondano le radici nell'ex tenuta di Noto, a 50 m s.l.m., dove il clima mediterraneo e i suoli a medio impasto e sabbiosi donano struttura e
ricchezza aromatica. A queste si uniscono le uve dell’annata più recente coltivate a Pianetto, fino a 750 m s.l.m., in terreni a medio impasto
e argillosi, che conferiscono freschezza ed eleganza.

Il colore giallo ambrato impreziosito da riflessi dorati suggerisce già in apertura la ricchezza e la maturità delle uve utilizzate. Risultato
della lenta evoluzione e concentrazione dei moscati d’annata, queste sfumature sono indice della complessità e del lungo processo di
appassimento e affinamento di questo vino profondo e intenso.

Al naso Êra sprigiona un bouquet ampio, caratterizzato da affascinanti note marine che evocano sentori di iodio ed elicriso, richiami della
mineralità salmastra della costa siciliana e delle erbe della macchia mediterranea. A questi aromi si uniscono profumi agrumati e dolci,
come arancia rossa candita, bergamotto e cedro, che aggiungono freschezza e vivacità dalla raffinatezza distintiva. Tocchi delicati di fiori
secchi e miele contribuiscono ad un’esperienza olfattiva amabile e seducente.

Al palato presenta una dolcezza ben calibrata e mai stucchevole, supportata da una sapidità incisiva. La texture è densa e avvolgente, con
una trama armoniosa che rivela una piacevole e fresca morbidezza. La leggera sfumatura amaricante sul finale contribuisce alla profondità
e all’eleganza di questo vino equilibrato e dal finale persistente.

"Êra – Passito" racconta la genesi e l’evoluzione del progetto Baglio di Pianetto, valorizzando il patrimonio storico aziendale e la sfida di
una viticoltura d’altura esclusiva. Possediamo una ricca “biblioteca” di vini prodotti in annate storiche, affinate e gelosamente conservate
nella nostra Cantina: una fotografia del costante impegno rivolto alla qualità e all’espressione di un territorio, la Val di Noto, che
garantiva uve idonee al nostro pensiero enologico. Dalla vendemmia 2023, abbiamo uve Moscato anche da vigneti di altitudini elevate, e
dopo una sapiente vinificazione, sono state unite alla selezione di annate storiche, per creare un prodotto armonico ed elaborato.

Le alture tra Piana degli albanesi e Santa Cristina Gela sono la culla dei nostri vigneti, come della comunità Arbëreshë più florida del
paese. È proprio dal vocabolario arbëreshë che deriva il nome Êra, che significa soffio, vento, e, in alcune accezioni aroma. L’abbiamo
scelto per onorare chi si è preso cura delle nostre terre prima di noi, ed evocare il soffio del vento che accarezza i nostri vigneti e
contribuisce alla freschezza e alla vitalità di questo passito.

Vendemmia
I decade di agosto e seconda settimana di settembre.

8° 13.5 %

L’abbraccio goloso di un vino affascinante, completo e dall’estrema
piacevolezza.
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